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2014 Lucente

Toscana IGT, Luce della Vite

Uberzeugt mit hohem Merlot-Anteil

Descrizione del vino:

Der neue 2014er Lucente ist ein wunderbar eleganter Blend, der 12 Monate in Barriquen
reifte. Dank des hohen Merlot-Anteils bereitet er schon jetzt grosse Trinkfreude auf hohem
Niveau. Denn die Trauben stammen von denselben Weinbergen im Stidwesten von
Montalcino, die auch das Lesegut fiir die Weinikone Luce liefern.

Nota di degustazione:

Kréftiges Rubin, violette Reflexe. Ein komplexes Bouquet, das Noten nach Sauerkirschen und
roten Johannisbeeren offenbart, auch Himbeergelee, angereichert mit réstartigen Aromen
nach Kakao und Crémant-Schokolade. Am Gaumen ausgewogen und harmonisch, die dichte
Fruchtaromatik steigert sich nach und nach, von fester Struktur und gekonnt eingebetteten
Gerbstoffen; sehr angenehm die zarten Vanille-Aromen und das sissliche Caramel; ein
temperamentvoller Toskaner, der bis ins anhaltende Finale héchsten Trinkgenuss offenbart.
Abbinamenti:

Besonders passend zu Gerichten mit dunklem Fleisch wie Schweinsfilet, Tatar, Rindsragout
oder Lammracks. Spannend auch zu Grillspiessen, Branzino vom Grill, Coniglio, Fegato und
Eintdpfen.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Paese d'origine: Italia
Regione: Toscana
DA 710NE G -OGR FICA THHICA Sottoregione: Divers Toscane
Produttore: Tenuta Luce
Valutazioni: James Suckling 93/100, Score 18/20
Vinificazione: 12 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 135%

Maturita:
Varieta d'uva:
Numero di articolo:

Jetzt bis 2024
75% Merlot, 25% Sangiovese
0593114
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Lucente
Toscana IGT
Luce della Vite
Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 93/100, Score 18/20
Varieta d'uva: 75% Merlot, 25% Sangiovese
Maturita: Jetzt bis 2024
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Monate in Barrique
Gradazione 13.5%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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