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2014 Malbec Fortuna Terrae

Adrianna Vineyard, Mendoza, Bodega Catena Zapata

\"Una Fortuna Terrae phénoménal\", giudice JamesSuckling

Descrizione del vino:
Il suo nome parla da sé: la fortuna sara di chi potra permettersi qualche rara bottiglia di
questo Malbec della parcella Adrianna, altamente espressivo e allo stesso tempo pieno di
eleganza femminile.
Nota di degustazione:
Porpora scuro con accenti granati. Sentori di ginepro, levistico e cioccolato fondente
R eSS ¥ AR arricchiscono il complesso bouquet, che combina frutti rossi e neri: ciliegia e prugna. Gli aromi
' profondi sono tipici del Malbec e conducono gradualmente a ulteriori sapori di frutta secca e
A torrone; si tratta di un vino altamente concentrato, con tannini presenti e flessibili, e un finale
%t'- a4 ? aromatico, fresco e incredibilmente lungo.

ADRIANNA VINEYARD Abbinamenti:

i g Ideale per accompagnare arrosti o stufati di manzo, bistecche, cosciotti di agnello o
melanzane gratinate. Si pud servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
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il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: AR

Regione: Mendoza
Sottoregione: Valle dell'Uco
Produttore: Catena
Valutazioni: James Suckling 98/100, Parker 96/100
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %

Maturita: fino a 2030
Varieta d'uva: 100% Malbec
Numero di articolo: 0868814
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Malbec Fortuna Terrae

Adrianna Vineyard

Mendoza

Bodega Catena Zapata

Origine: AR

Valutazioni: James Suckling 98/100, Parker 96/100

Varieta d'uva: 100% Malbec

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Gradazione 14.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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