
2016 Barbera d'Alba DOC

Vigna Scarrone, Vietti

Der elegante Barbera spiegelt das Terroir authentisch wider

Descrizione del vino:
Die Trauben für diesen Barbera-Cru stammen aus der steilen Barolo-Lage Scarrone, die
direkt unterhalb des Weingutes liegt. Der Ausbau erfolgt während 18 Monaten hauptsächlich
in Barriquen aus französischer Eiche und zu einem kleineren Teil im traditionellen, grossen
Holzfass.
Abbinamenti:
Besonders empfehlenswert zu Taglerini mit Ragout, Carne cruda, Involtini, Coniglio sowie
Kalbshaxe und Hartkäse.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Italia
Regione: Piemonte
Sottoregione: Alba
Produttore: Vietti
Valutazioni: Parker 92/100
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
Maturità: Junger Genuss möglich, am schönsten nach 6 bis 10 Jahren
Varietà d'uva: 100% Barbera
Numero di articolo: 0828716
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Barbera d'Alba DOC
Vigna Scarrone
Vietti

Origine: Italia
Valutazioni: Parker 92/100
Varietà d'uva: 100% Barbera
Maturità: Junger Genuss möglich, am schönsten nach 6

bis 10 Jahren
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.0 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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