
2017 Castiglioni Chianti DOCG

Frescobaldi

Frescobaldis Vorzeige-Chianti passt immer

Descrizione del vino:
Ein ehrlich gemachter, weicher Chianti mit starkem Sangiovese-Charakter, der reichlich
Trinkfreude bereitet.
Nota di degustazione:
Sattes Rubin, granatfarbene Nuancen. Ein wärmendes Bouquet, das an Sauerkirschen und
Himbeergelee erinnert, ergänzt durch etwas Zimtwürze und Süssholznoten. Ein feiner, sehr
eleganter Auftakt, abgelöst von einer weichen Frucht, vorwiegend rotbeerig geprägt, ergänzt
durch einige Ruchbrotnoten und eine passende Frische, sehr saftig; ein ausdrucksvoller
Chianti mit einem schönen Trinkfluss.
Abbinamenti:
Besonders toll zu Bolognese, Cannelloni, Lasagne, Pizza Napoletana und Saltimbocca. Wir
empfehlen ihn ebenso zu Ossobuco, Sardinen, Reiskugeln, Polenta und Pasteten.
Consigli per il consumo:
Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
Paese d'origine: Italia
Regione: Toscana
Sottoregione: Chianti
Produttore: Frescobaldi
Valutazioni: James Suckling 89/100, Score 17.5/20
Vinificazione: 6 Monate im Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: Jetzt bis 2023
Varietà d'uva: Sangiovese, Merlot
Numero di articolo: 0130817

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Castiglioni Chianti DOCG
Frescobaldi

Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 89/100, Score 17.5/20
Varietà d'uva: Sangiovese, Merlot
Maturità: Jetzt bis 2023
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 6 Monate im Stahltank
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
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