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m 2016 Tenuta Frescobaldi di Castiglioni

¥ .

Toscana IGT, Frescobaldi

Frescobaldis Supertuscan firs gro3e Fes

Descrizione del vino:

Das alteste Weingut der Familie Frescobaldi, Tenuta Castiglioni, liegt in der Gemeinde
Montespertoli. Der Blend aus internationalen Rebsorten und der fiir die Toskana typischen
Sorte Sangiovese besticht mit toskanischem Charme. Ein fantastischer Essensbegleiter zum
Soforttrinken oder fir spater zum Lagern. Der Jahrgang 2016 wurde von James Suckling mit
92 Punkten bewertet.

Nota di degustazione:

Sattes Rubinrot, deutlich violette Akzente. Ein gehaltvolles, dichtes Bouquet nach schwarzen
Kirschen und Brombeeren, auch Holundergelee, schliesslich sind einige Grafit- und
Kakaonoten auszumachen. Weicher Auftakt, abgeldst von einer dichten, wunderbar feinen
und konzentrierten Frucht, nun auch Himbeeren und Schokolade, schliesslich siisses Vanille;
sehr feine Gerbstoffe, anhaltender Finish.

Consigli per il consumo:

TENUE;?\‘&ES&QPALDI Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Paese d'origine: Italia
Regione: Toscana
-- Sottoregione: Divers Toscane
R Produttore: Frescobaldi
| Valutazioni: James Suckling 92/100, Parker 91/100, Score 18.5/20
FRESCOBALDI Vinificazione: 12 Monate im Barrique

Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0%
Maturita: Jetzt bis 2027
Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Sangiovese
Numero di articolo: 0286516
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Tenuta Frescobaldi di Castiglioni
Toscana IGT
Frescobaldi
Origine: Italia
Valutazioni: James Suckling 92/100, Parker 91/100, Score
18.5/20
Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Sangiovese
Maturita: Jetzt bis 2027
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Monate im Barrique
Gradazione 13.0%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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