o Nr
MOVENPICK

VINS

2018 Roero Arneis DOCG

Casa Vinicola Bruno Giacosa

WeilRwein mit Starstatus

Descrizione del vino:

Der renommierte Produzent und Wein-Stilist Bruno Giacosa ist bekannt fiir seinen Roero
Arneis.

Nota di degustazione:

Mittleres Gelb, goldene und griinliche Nuancen. Die offene Nase zeigt vielerlei Facetten:
einerseits Apfelnoten, Lindenbliten und ein Hauch Zimt, anderseits auch angenehm zitrische
Noten; sehr intensives, ausdrucksvolles Gaumenbild nach gelbem Steinobst und einer Spur
Honig, auch Melissenoten, insgesamt von schoner Dichte; die angenhme Frischenote verleiht
diesem Arneis viel Lebendigkeit, leicht mineralischer Abgang.

Abbinamenti:

Besonders passend zu Grissini, Ricotta, Terrinen, pochiertem Fisch, Pasta aglio e olio und
Gratins in vielen Varianten. Ebenso spannend zu Schwiegermutterzungen und

Kasegerichten.
Consigli per il consumo:
AZONE D ORIGINE CONTR( : Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
Paese d'origine: Italia
. Regione: Piemonte
< g o e in Produttore: Bruno Giacosa
e %1 j Valutazioni: Score 18/20
w Lo kA Vinificazione: 4 Monate in Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
REBTTTABIST S rrsE Gradazione alcolica: 135%
Corser Tiniortn Maturita: Jetzt bis 2023
RUNO GIA Varieta d'uva: 100% Arneis
maGERAEES SLEHON ! Numero di articolo: 1646118
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Inserto per clip portabottiglie

Dimensione: A7 74x105

Roero Arneis DOCG
Casa Vinicola Bruno Giacosa

Origine:
Valutazioni:

Varieta d'uva:

Maturita:
Viticoltura:

Vinificazione:

Gradazione
alcolica:
Servizio:

Italia

Score 18/20

100% Arneis

Jetzt bis 2023
Tradizionale

4 Monate in Stahltank
13.5%

Gekiihlt bei 8-10 Grad servieren
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