(iATEAU LA MARZELLE

Grand Cru Classé
SAINT-EMILION GRAND CRu
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2016 Chateau La Marzelle

St-Emilion AOC Grand Cru Classé

Der Mondane aus St-Emilion

Nota di degustazione:

Das schwarzeste Purpur des Tages mit violettem Rand. Sehr dichte, schwarzbeerige Nase,
dahinter wirzige Noten aufkommend, Holunder, Wildkirsche, Lakritze und Pflaumenhaut. Am
Gaumen mit engmaschigem Kdorper und durchtrainierter Textur, auf Eleganz getrimmt und mit
stutzender Mineralitéat und Frische. Endet in einem langen Finale mit schwarzbeeriger Frucht.
Ein mondaner St.-Emilion!

Abbinamenti:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Consigli per il consumo:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Francia

Regione: Bordeaux

Sottoregione: St-Emilion e Satelliti

Produttore: SCEA Chateau La Marzelle

Valutazioni: Jeb Dunnuck 94/100, James Suckling 93/100, Parker 93+/100,
Wine Enthusiast 92-94/100, Antonio Galloni 90-93/100,
Decanter 93/100

Vinificazione: im Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0 %

Maturita: 2025-2040

Varieta d'uva: 80% Merlot, 13% Cabernet Franc, 7% Cabernet Sauvignon

Numero di articolo: 0867016
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chateau La Marzelle
St-Emilion AOC Grand Cru Classé

Origine: Francia

Valutazioni: Jeb Dunnuck 94/100, James Suckling 93/100,
Parker 93+/100, Wine Enthusiast 92—94/100,
Antonio Galloni 90-93/100, Decanter 93/100

Varieta d'uva: 80% Merlot, 13% Cabernet Franc, 7% Cabernet
Sauvignon

Maturita: 2025-2040

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: im Barrique

Gradazione 14.0 %

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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