MOVENPICK

VINS

2016 Chateau Le Boscq

Cru Bourgeois, St-Estéephe AOC

Toller Best Buy aus St. Estéphe

Descrizione del vino:

Sein sehr hoher Merlot-Anteil macht ihn so geschmeidig. Ein weicher und frih gefélliger Cru
vom kleinen Gut unter der Agide des Hauses Dourthe.

Nota di degustazione:

Tiefes Purpur mit satter Mitte und violettem Rand. Komplexes Cassisbouquet mit Lakritze und
Brombeere, dahinter Veilchen. Am kréaftigen Gaumen mit festem Korper und reifem Tannin,
zeigt gute Frische, es fehlt aber der Aromendruck am Gaumen und im Finale.

| Abbinamenti:
S Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
OH AR ALY beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
«:a- entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

LE B (D S\UQ Consigli per il consumo:

Paese d'origine: Francia
Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Estéphe
N GEOLS Produtt_ore-: Chéteau le B_oscq _ .
Valutazioni: James Suckling 94/100, Parker 91-93/100, Wine Enthusiast
93-95/100, Wine Spectator 89-92/100, Decanter 92/100, Jeb
VIGNOBLES DOURTHE Dunnuck 92/100
Vinificazione: in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: 2022-2035
Varieta d'uva: 48% Cabernet Sauvignon, 47% Merlot, 5% Petit Verdot
Numero di articolo: 0106416
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateau Le Boscq

Cru Bourgeois

St-Estéephe AOC

Origine: Francia

Valutazioni: James Suckling 94/100, Parker 91-93/100, Wine

Enthusiast 93—95/100, Wine Spectator
89-92/100, Decanter 92/100, Jeb Dunnuck

92/100

Varieta d'uva: 48% Cabernet Sauvignon, 47% Merlot, 5% Petit
Verdot

Maturita: 2022-2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: in Barrique

Gradazione 135%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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