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2016 Chateau Lafon La Tuilerie

St-Emilion AOC

Der Merlot-Geheimtipp aus St-Emilion

Descrizione del vino:

Pierre Lafon hatte schon langer ein Auge auf eine besonders gute Parzelle mit kalkreichem
Boden in St-Emilion geworfen: Les Tuilieries. Als das kleine Stiick Land dann tatsachlich im
Jahr 2000 zum Verkauf stand, schlug er zu.

Nota di degustazione:

Tiefes Purpur mit schwarzer Mitte mit violettem Rand. Was fur ein intensives Parfum nach
reifen Schattenmorellen und Brombeergelee dahinter Kokos und Veilchen was fiir eine
Fruchtkonzentration am Gaumen mit einer Eleganz und seidiger Textur, engmaschige aber
reife Tannine im Rickaroma Cassisdrops und Schokonoten, Dank der Rasse perfekt
eingebunden und einen nicht enden wollendes Finale mit Edelholz, Kirschenhaute und
Schlehensaft - grossartiger Wert aus St. Emilion!

: 2 Abbinamenti:
,@/ﬂz = J Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
LAFON LA TUILER[E boeuf.. Epensq passend ZLf Lammgigot, Confit de canard und Hartk&se.
Consigli per il consumo:
SAINT-EMILION GRAND CRU Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher &ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
: Paese d'origine: Francia
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/" aucharen Regione: Bordeaux
Sottoregione: St-Emilion e Satelliti
Produttore: Chateau Lafon La Tuilerie
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 18 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0%
Maturita: 2025-2040
Varieta d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 0427616
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chéateau Lafon La Tuilerie

St-Emilion AOC

Origine: Francia

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Merlot

Maturita: 2025-2040

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Monate in Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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