
Gourmandi Nages

Vin de France, Vignobles Gassier

Una dolce tentazione di Michel Gassier

Descrizione del vino:
Un vino vivace e perfettamente bilanciato, con una nota di zucchero residuo e un'abbondante
dose di aroma. Magnifico sia come aperitivo che in abbinamento alla cucina asiatica o ai
dessert di frutta.
Nota di degustazione:
Un vino vivace e perfettamente equilibrato, con una punta di dolcezza residua e molta
freschezza aromatica. Un meraviglioso aperitivo, ma anche un accompagnamento per piatti
asiatici o dessert fruttati.
Abbinamenti:
Un bicchiere di Sauternes è un piacere in sé. Il Moscato d'Asti è perfetto come aperitivo con il
parmigiano. Il Riesling tedesco, più leggero, esalta gli asparagi, il pesce e il formaggio. I vini
dolci e fruttati si abbinano bene ai dessert.
Consigli per il consumo:
Vini dolci leggeri tra 6 e 10 gradi, vini più potenti tra 8 e 14 gradi.
Paese d'origine: Francia
Produttore: Château de Nages
Valutazioni: Score 17/20
Vinificazione: 4 Mesi in Vasca di cemento
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 10.0 %
Maturità: Al culmine
Varietà d'uva: 45% Viognier, 35% Roussanne, 20% Colombard
Numero di articolo: 09948--
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Gourmandi Nages
Vin de France
Vignobles Gassier

Origine: Francia
Valutazioni: Score 17/20
Varietà d'uva: 45% Viognier, 35% Roussanne, 20% Colombard
Maturità: Al culmine
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 4 Mesi in Vasca di cemento
Gradazione
alcolica:

10.0 %

Servizio: Vini dolci leggeri tra 6 e 10 gradi, vini più potenti
tra 8 e 14 gradi.
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