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2017 Els Pics

Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Un Priorat grandioso, prodotto da Mas Alta

Descrizione del vino:

Un Priorat equilibrato, seducente per il suo terroir e per il prezzo interessante. Con Els Pics,
Philippe Cambie e Michel Tardieu hanno creato un blend irresistibilmente fruttato, che esalta
perfettamente le caratteristiche di Grenache, Carignan, Syrah, Merlot e Cabernet Sauvignon.
Quando si parla di abbinamento cibo-vino, Els Pics puo fare praticamente tutto. Intenso ed
equilibrato, & I'accompagnamento perfetto per molti piatti speziati.

Nota di degustazione:

Nero porpora denso con riflessi violacei. More e mirtilli dominano il bouquet speziato, che
rivela anche sambuco nero e composta di prugne, con molta frutta primaria nel retrogusto e
l'incomparabile mineralita del Priorat. Palato fruttato con ancora molti frutti neri e blu, palato
medio succoso che rivela una piacevole dolcezza simile ai frutti di bosco, un vero piacere da
bere nonostante la sua giovinezza, fino al finale vellutato che offre ancora piu sfumature.
Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: ES

Regione: Priorat

Produttore: Mas Alta

Valutazioni: Score 18/20

Vinificazione: 10 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 15.0%

Maturita: fino a 2028

Varieta d'uva: 45% Grenache Noir, 25% Carignan, 10% Syrah, 10% Merlot,
10% Cabernet Sauvignon

Numero di articolo: 0495417
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Els Pics

Priorat DOCa

Bodegas Mas Alta

Origine: ES

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 45% Grenache Noir, 25% Carignan, 10% Syrah,

10% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon

Maturita: fino a 2028

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 10 Mesi in Barrique

Gradazione 15.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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