
2018 Sancerre AOC

Grande Réserve, Sélection Famille, Henri Bourgeois

Grande Réserve von Henri Bourgeois

Descrizione del vino:
Die Familie Bourgeois kann auf mehr als zehn Generationen Weinbau zurückblicken.
Mövenpick Wein hat gemeinsam mit der Erzeugerfamilie diesen Grande Re?serve aus den
besten Partien selektiert. Die Terroirs Sancerres zählen zu den ultimativ besten für den
Sauvignon Blanc. Der Jahrhundertsommer 2018 hat zudem für die ausserordentliche Qualität
der Weine gesorgt.
Nota di degustazione:
Funkelndes Gelb mit grünlichen Reflexen, attraktives Duftspektrum mit viel Frucht reifer
Grapefruit, Limetten und Aprikosen, fein ergänzt um eine Spur Minze, Zitronengras und
subtiler, mineralischer Würze. Im Mund zeigt auch er die Besonderheit des Jahrgangs: satte
und eindringliche Sauvignon-Frucht, opulenter Schmelz mit großartigem Mundgefühl. Sowohl
intensiv in seiner Frucht und Dichte, als auch idealtypisch präzise und akzentuiert durch sein
einmaliges Terroir. Zeigt tollen Trinkfluss und bleibt minutenlang am Gaumen.
Abbinamenti:
Hervorragend als Begleiter zu Ziegenkäse, Jambon persillé, Austern, Meeresfrüchten oder
Croque Monsieur geeignet. Passt ausserdem auch sehr gut zu leichten Speisen wie Fisch,
Krustentieren, weissem Fleisch, Geflügel, Gemüseaufläufen und gegrilltem Gemüse.
Consigli per il consumo:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Paese d'origine: Francia
Regione: Loira
Produttore: Henri Bourgeois
Valutazioni: Score 18.5/20
Vinificazione: 5 Monate in Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: Jetzt bis 2025
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero di articolo: 0873418

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Sancerre AOC
Grande Réserve
Sélection Famille
Henri Bourgeois

Origine: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Maturità: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 5 Monate in Stahltank
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
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