o N\
MOVENPICK

VINS

2016 Annonce Bélair-Monange

Grand Cru, St-Emilion AOC, Second vin du Chateau Bélair Monange

Una nuova stella a Saint-Emilion

Descrizione del vino:

Lo Chateau Bélair si trova in cima al punto piu alto del famoso altopiano calcareo di Saint-
Emilion. | vini di Bélair-Monange esaltano il carattere molto speciale del terroir attraverso il
loro intenso fruttato a bacca rossa, la profonda mineralita e I'equilibrio interiore. Il secondo
vino, "Annonce de Bélair-Monange", prodotto solo in quantita molto ridotte, riceve la stessa
attenzione del grand vin, sia in vigna che in cantina.

Abbinamenti:
ANNONCE Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
BELAIR-MONANGE al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .
RLEHILION GRUDH Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: FR

Regione: Bordeaux

Sottoregione: St-Emilion e Satelliti

Produttore: Chéateau Belair-Monange

Valutazioni: Score 18.5/20

Vinificazione: 16 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.5 %

Maturita: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,
auch jung zu geniessen.

Varieta d'uva: 97% Merlot, 3% Cabernet Franc

Numero di articolo: 0889716
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Annonce Bélair-Monange

Grand Cru

St-Emilion AOC

Second vin du Chéateau Bélair Monange

Origine: FR

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 97% Merlot, 3% Cabernet Franc

Maturita: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 16 Mesi in Barrique

Gradazione 145 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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