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2018 Chateau Clément-Pichon

Cru Bourgeois, Haut-Médoc AOC

Il campione dell'Haut-Médoc

Descrizione del vino:

Questa tenuta vinicola nel sud dell'Haut-Médoc sta facendo faville da anni. Il Merlot
rappresenta oltre il 70% del vigneto, il che la rende un'eccezione nel Médoc. Con la sua alta
percentuale di Merlot, I'annata 2018 é gia al suo apice. Clément-Pichon é stato inoltre appena
classificato come Cru Bourgeois Supérieur.

Nota di degustazione:

Granato saturo, che si schiarisce sul disco. Naso intenso di frutti di bosco, seguito da gelatina
di more e soprattutto ribes nero. Al palato € potente, con una struttura tannica serrata ed
esigente, una freschezza sostenuta e una grande eleganza. Il finale aromatico & un fuoco
d’artificio di bacche blu, grafite e liquirizia.

Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrec6te, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare

il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine:
Regione:
Sottoregione:
Produttore:
Valutazioni:

Vinificazione:
Viticoltura:

Gradazione alcolica:

Maturita:
Varieta d'uva:
Numero di articolo:

FR

Bordeaux

Haut-Médoc

Chateau Clément-Pichon

James Suckling 91/100, Neal Martin 91/100, WeinWisser 18/20,
Antonio Galloni 91/100

in Barrique

Tradizionale

13.0%

2025-2035

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chateau Clément-Pichon

Cru Bourgeois

Haut-Médoc AOC

Origine: FR

Valutazioni: James Suckling 91/100, Neal Martin 91/100,

WeinWisser 18/20, Antonio Galloni 91/100

Varieta d'uva: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Maturita: 2025-2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: in Barrique

Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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