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2017 Cabernet Sauvignon Max Reserva

Valle de Aconcagua DO, Vifia Errazuriz

Il Cabernet di punta di Errazuriz

Descrizione del vino:

Il Cabernet Sauvignon ha trovato una nuova casa nella Valle dell'’Aconcagua in Cile. Le
temperature sempre miti permettono alle uve di svilupparsi perfettamente e le vecchie vigne
conferiscono al vino una grande profondita. L'eleganza del Max Reserva deriva
dall'affinamento di 12 mesi in botti di rovere francese.

Nota di degustazione:

Rosso rubino di buona intensita. Naso sfaccettato che ricorda la prugna, il lampone e il ribes
nero, con note di cacao e anice. Al palato € molto esplosivo, con i tipici aromi di ribes nero,
ma anche cioccolato al latte e una nota di pan di zenzero, su una struttura tannica vellutata;
finale persistente, fruttato e molto succoso.

Abbinamenti:

Si consiglia di abbinare questo vino a chili con carne, polpette, lasagne, pizza e stufato di
manzo. Lo si apprezzera anche con i gratinati di carne, il pollo e i pasticci di carne.
Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: CL

Regione: Regione dell'Aconcagua
Sottoregione: Vallée d'Aconcagua

Produttore: Errdzuriz

Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 18/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 135%

Maturita: fino a 2025

Varieta d'uva: 85% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot, 5% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0302517
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Max Reserva

Valle de Aconcagua DO

Vifia Errazuriz

Origine: CL

Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 18/20

Varieta d'uva: 85% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot, 5%

Cabernet Franc

Maturita: fino a 2025

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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