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2014 Chéateau Mayne Lalande

Cru Bourgeaois, Listrac-Médoc AOC

Solider Wert aus Listrac

Descrizione del vino:

Mayne Lalande ist fuir uns der beste Wein aus dem Gebiet Listrac-Médoc.

Nota di degustazione:

Intensives Violett, satt in der Mitte. Intensives Holunderbouquet, schwarze Pfeffernote im
Innern zeigend, weist eine schéne Komplexitat auf. Im Gaumen fleischig, erstaunlich feine
Tannine, dichtes Extrakt, aromatisches Finale. Hat schon eine schon definierte Harmonie.
Solider Wert.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Francia

Regione: Bordeaux

Sottoregione: Listrac

Produttore: Chéateau Mayne Lalande

Valutazioni: James Suckling 89/100, René Gabriel 17/20
Vinificazione: im Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 135%

Maturita: Jetzt bis 2037

Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc
Numero di articolo: 0103714
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateau Mayne Lalande
Cru Bourgeois
Listrac-Médoc AOC
Origine: Francia
Valutazioni: James Suckling 89/100, René Gabriel 17/20
Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot,
Cabernet Franc
Maturita: Jetzt bis 2037
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: im Barrique
Gradazione 135%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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