MOVENPICK

VINS

2017 Lamone
Merlot Ticino DOC Riserva, Cantina Pelossi

Nota di degustazione:

Sattes Rubinrot, granatrote Reflexe. Ein betdrendes Nasenbild, das an Preiselbeeren,
Kirschen, aber auch Brombeeren erinnert, dahiner Kakao und eine feine Spur Unterholz,
schliesslich etwas pfeffrige Wirze. Samtiger Auftakt, abgelst von einer explosiven,
ausdrucksstarken Frucht, sehr intensiv und fein texturiert, mit deutlich mineralischen
Akzenten und einem feinen Tanningerust; anhaltendes, finessenreiches Finale. Grossartig
jetzt und spater.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

: Paese d'origine: Svizzera
R Regione: Ticino
~ TICINO Produttore: Cantina Pelossi
NN Valutazioni: Falstaff 95/100, Score 19/20
LAMQN E Vinificazione: 24 Monate in Barrique
A Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: Jetzt bis 2029
Varieta d'uva: 100% Merlot
Numero di articolo: 0985517
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Lamone

Merlot Ticino DOC Riserva

Cantina Pelossi

Origine: Svizzera

Valutazioni: Falstaff 95/100, Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Merlot

Maturita: Jetzt bis 2029

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 24 Monate in Barrique

Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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