
2017 Cabernet Sauvignon Submission

California, 689 Cellars

Sicherer Wert zum Bestpreis

Descrizione del vino:
Kalifornien und Cabernet, das passt einfach! Das sonnige Klima im Golden State verleiht der
Rebsorte Cabernet Sauvignon einen unvergleichlich intensiven Geschmack, der an reife
dunkle Früchte und aromatische Gewürze erinnert. Wir sind ganz sicher, unser Submission
von 689 Cellars wird auch Sie mit seiner üppigen und geschmeidigen Art restlos überzeugen!
Nota di degustazione:
Dichtes Granat mit rubinroter Mitte. Verführerisches Bouquet mit reifen Backpflaumen und
schwarzen Johannisbeerpastillen, dahinter edle Arabicanote, exotische Edelhölzer und ein
Hauch Zimt. Am fülligen Gaumen mit reifem Extrakt und cremiger Textur. Im gebündelten
Finale mit dunklen Schokotrüffeln, parfümiertem Pfeifentabak und Holundergelee.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine:
Regione: California
Produttore: Six Eight Nine Cellars
Valutazioni: Score 17.5/20
Vinificazione: 10 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: Jetzt bis 2025
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 8% Merlot, 6% Malbec
Numero di articolo: 0948017
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Submission
California
689 Cellars

Origine:
Valutazioni: Score 17.5/20
Varietà d'uva: 86% Cabernet Sauvignon, 8% Merlot, 6%

Malbec
Maturità: Jetzt bis 2025
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 10 Monate im Barrique
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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