
2018 Pinot Noir

Sélection Vieux Salquenen, Valais AOC, Gregor Kuonen Caveau de Salquenen

Pinot Noir von Salgeschs Sonnenterrasse

Descrizione del vino:
Larissa Kuonen, jüngster Spross der Familie, hat in Changins Önologie studiert und bringt ihr
Können mit viel Engagement in den Familienbetrieb ein. Die Sélection Vieux Salquenen wird
traditionell im Stahltank ausgebaut und überzeugt mit ausgesprochen reifer Frucht. Die
Reben befinden sich im Wallis auf hoch gelegenen Terrassen mit alpinen Bedingungen. Die
strahlende Sonne und sommerliche Trockenheit lässt konzentrierte Weine gedeihen, die mit
viel fruchtigem Charme punkten. Unsere Kunden lieben seit Jahren die Weine der Familie
Kuonen, auf deren Typizität man blind vertrauen kann.
Nota di degustazione:
Granatrot, von mittlerer Intensität. Eine balancierte, von schöner Reife zeugende
Nasenaromatik, die Noten nach kleinen, roten Waldbeeren und Zimt offenbart, auch eine
Spur Malz. Am Gaumen sehr einnehmend und intensiv, nun auch Erdbeeren und einige
Rauchnoten, viel Salgescher Typizität zeigend; insgesamt balanciert und von schönem
Fruchtdruck, spannungsvolles Finale.
Abbinamenti:
Eignet sich hervorragend als Begleiter zu Weichkäse, kalten Fleischplatten sowie Quiche und
Schinken im Brotteig. Auch passend zu Grillwürsten und grilliertem Fisch.
Consigli per il consumo:
Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
Paese d'origine: Svizzera
Regione: Vallese
Produttore: Gregor Kuonen
Valutazioni: Score 17.5/20
Vinificazione: 8 Monate im Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Maturità: Jetzt bis 2024
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Numero di articolo: 0496918
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Pinot Noir
Sélection Vieux Salquenen
Valais AOC
Gregor Kuonen Caveau de Salquenen

Origine: Svizzera
Valutazioni: Score 17.5/20
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Maturità: Jetzt bis 2024
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 8 Monate im Stahltank
Gradazione
alcolica:

14.0 %

Servizio: Leicht gekühlt bei 14-16 Grad servieren
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