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2019 Fendant Les Grenouilles

Valais AOC, Selected by Mévenpick

Walliser Fendant mit Mévenpick Qualitatsgarantie

Nota di degustazione:

Goldgelbe Farbe. Fruchtaromatisches Bouquet nach Lindenbliiten, Quitten und zitrischen
Noten, unterlegt von einem Hauch Weissbrot und etwas Eisenkraut. Am Gaumen von
schoner Dichte, eine fruchtige Chasselas-Aromatik, unterlegt von einer passenden Frische,
zitrische Noten, prazises, sehr lebendiges Finale.

Abbinamenti:

Servieren Sie diesen Wein als Begleiter zum Fondue oder Raclette. Hervorragend auch zu
gebackenen Eglifilets, Gemiiseterrinen, Toast Hawaii sowie Sushi und Késekiichlein.
Consigli per il consumo:

Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren

aL NG Paese d'origine: Svizzera
MOVENPICK Regione: Vallese
_ Produttore: Cave St-Pierre
irenc I Valutazioni: Score 17/20
Vinificazione: 6 Monate im Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 12.0%
Maturita: Jetzt bis 2023
Varieta d'uva: 100% Chasselas
Numero di articolo: 0316019

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Inserto per clip portabottiglie

Dimensione: A7 74x105

Fendant Les Grenouilles

Valais AOC

Selected by Mévenpick

Origine:
Valutazioni:

Varieta d'uva:

Maturita:
Viticoltura:

Vinificazione:

Gradazione
alcolica:
Servizio:

Svizzera

Score 17/20

100% Chasselas

Jetzt bis 2023
Tradizionale

6 Monate im Stahltank
12.0%

Gekiihlt bei 8-10 Grad servieren
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