MOVENPICK

VINS

2019 Domaine de Chevalier
Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan AOC

Nota di degustazione:

Il carattere di cioccolato, noci, frutta nera e pietra & accattivante. Corposo, molto denso e
lineare, con tannini duri ma levigati e un finale lungo e speziato. Come sempre con molta
intensita e complessita. - James Suckling

Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrecote, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare

ﬁ]OMAINE DE CHEVAL][R il vino e decidere se decantarlo.

o et e Paese d'origine: FR
Regione: Bordeaux
| Sottoregione: Graves/Pessac Léognan
|_ Produttore: Domaine de Chevalier
| Valutazioni: Antonio Galloni 97/100, James Suckling 97/100, Parker 97/100
e Vinificazione: in Barrique
PESSAC-LEOGNAN ¥ Viticoltura: Tradizionale
EN BOUTEILLE JUR Gradazione alcolica: 13.5%
Maturita: 2028-2050
Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot
Numero di articolo: 0466819
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MOVENPICK

VINS
Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Domaine de Chevalier
Cru Classé de Graves
Pessac-Léognan AOC
Origine: FR
Valutazioni: Antonio Galloni 97/100, James Suckling 97/100,
Parker 97/100
Varieta d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot
Maturita: 2028-2050
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: in Barrique
Gradazione 13.5%
alcolica:
Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

