
2018 Tenuta Frescobaldi Castiglioni

Toscana IGT, Frescobaldi

Versioni toscane di vitigni nobili

Descrizione del vino:
L'anno scorso, il famoso titolo di \"Tenuta dell'anno\" del Gambero Rosso è andato alla
famiglia Frescobaldi. La loro tenuta più antica ha prodotto la Tenuta Frescobaldi, un blend
molto apprezzato che si abbina a molti piatti. La Tenuta Frescobaldi è un'ottima scelta per le
feste dell'ultimo minuto. Grazie al suo notevole potenziale di invecchiamento, può essere
gustato anche in occasioni gioiose.
Nota di degustazione:
Rubino potente fino al disco. Bouquet molto aperto e intensamente profumato che ricorda la
confettura di lamponi, le prugne mature e il sottobosco, con note floreali e di liquirizia. Al
palato è coinvolgente, succoso, di frutta rossa, con note di cioccolato e baccello di vaniglia;
corposo con tannini molto morbidi; finale giocoso e armonioso con buona intensità di frutta.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: IT
Regione: Toscana
Sottoregione: Divers Toscane
Produttore: Frescobaldi
Valutazioni: James Suckling 91/100, Score 18/20
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: fino a 2029
Varietà d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Sangiovese
Numero di articolo: 0286518
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Tenuta Frescobaldi Castiglioni
Toscana IGT
Frescobaldi

Origine: IT
Valutazioni: James Suckling 91/100, Score 18/20
Varietà d'uva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,

Sangiovese
Maturità: fino a 2029
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 12 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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