MOVENPICK

VINS

2018 Montepulciano d'Abruzzo DOC

Punta Sasso, Winemaker's Choice, Cantine Borgo Reale

Impressionante nella sua espressivita e nella sua nota

Descrizione del vino:

Che scoperta! Questo tipico e potente Montepulciano d'Abruzzo porta la firma dell'enologo
Loris Delvai. Il Winemaker's Choice & un vino rosso vellutato e pieno di carattere, prodotto
con un metodo moderno e maturato in botti di rovere americano. Premiato con 95 punti,
esaltera i vostri piatti prelibati.

Nota di degustazione:

Colore viola molto scuro. Mirtilli e more al naso meravigliosamente aromatici, anche una
traccia di té nero e accenni di brownie e moka. Attacco delicato, che lascia il posto a un frutto
molto concentrato e potente, ora anche more e ribes nero, molto intenso e potente,
completato da un’incantevole freschezza, note di malto e un po’ di caramello, anche un
accenno di menta; rimane intenso fino al finale lungo e persistente.

Abbinamenti:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

PUNTA SAS50 Paese d'origine: Italia
MOB’}%%%’&%‘SNO Regione: Abru_zzo
OINOMIKAZIGNE DI ORIGINE CONTROLATA Produttore: Provinco
s Valutazioni: Luca Maroni 95/100, Score 18/20

Vinificazione: 3.5 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 145 %
Maturita: fino a 2026
Varieta d'uva: 100% Montepulciano
Numero di articolo: 1070718
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Montepulciano d'Abruzzo DOC

Punta Sasso

Winemaker's Choice

Cantine Borgo Reale

Origine: Italia

Valutazioni: Luca Maroni 95/100, Score 18/20

Varietad d'uva: 100% Montepulciano

Maturita: fino a 2026

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 3.5 Mesi in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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