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La Clape AOP, Chateau la Négly

Mourveédre emblematico del Sud della Francia

Descrizione del vino:

Uno dei gioielli della corona di Chateau de la Négly. Bevuto ora, &€ ancora molto promettente.
Nota di degustazione:

Granato-viola intenso, centro nero. La splendida mineralita del Mourvédre esalta il complesso
naso fruttato di more e prugne dolci, con note di fondo di sambuco nero, pepe al cioccolato e
chiodi di garofano. L'attacco ammaliante & setoso e pieno di promesse, ora con aromi di
ciliegie mature, cioccolato sultanino e liquore di prugne, una straordinaria combinazione di
frutta scura, dolcezza gourmet e una struttura compatta, nuovi aromi vengono continuamente
rivelati fino al finale.

Abbinamenti:

Questo vino si abbina perfettamente all'entrecdte beurre café de Paris, alla guancia di vitello,
allo chateaubriand, ai tournedos Rossini 0 al topo d'agnello al rosmarino. Si abbina molto
bene a carni rosse come il brasato di manzo, I'agnello o la selvaggina.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: FR

Regione: Linguadoca-Rossiglione

Produttore: Chéteau de la Négly

Valutazioni: Jeb Dunnuck 96+/100, Parker 96/100
Vinificazione: 20 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 155 %

Maturita: fino a 2030

Varieta d'uva: Mourvedre, Grenache

Numero di articolo: 0633017

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS

Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

L'Ancely

La Clape AOP

Chéteau la Négly

Origine: FR

Valutazioni: Jeb Dunnuck 96+/100, Parker 96/100

Varieta d'uva: Mourvedre, Grenache

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 20 Mesi in Barrique

Gradazione 155%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

