
2019 Petit Manseng

Bianco Lazio IGT, Casale del Giglio

Fruchtfülle aus dem Süden von Rom

Descrizione del vino:
Paolo Tiefenthaler, Önologe von Casale del Giglio, ist eine verdiente Persönlichkeit in Latium,
südlich von Rom. Er war aktiv bei der Erforschung des Terroirs tätig und ist massgeblich dafür
verantwortlich, dass die richtigen Reben auf dem richtigen Terroir angepflanzt wurden. Sein
Petit Manseng ist ein duftiger Allrounder von frischer Exotik. Ein Wein, mit dem man immer
und überall punktet.
Nota di degustazione:
Mittleres Gelb, goldene Akzente. Ein herrlich florales Nasenbild, das an weisse Blüten wie
Holunderblüten und Akazien erinnert, auch reifer Pfirsich ist auszumachen und etwas Litschi.
Die angenehme, leicht exotische Fruchtaromatik setzt sich am Gaumen fort, unterlegt von
einigen Honignoten und einer bezaubernden Frische; sehr intensiv und grosszügig,
anhaltendes, leicht mineralisches Finale.
Abbinamenti:
Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, vegetarischer Küche,
gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Consigli per il consumo:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Paese d'origine: Italia
Regione: Lazio
Produttore: Casale del Giglio
Valutazioni: Concours Mondial Bruxelles Gold, Luca Maroni 93/100, Mundus

Vini Silver, Score 17.5/20, Berliner Wein Trophy Gold
Vinificazione: im Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: Jetzt trinkreif
Varietà d'uva: 100% Petit Manseng
Numero di articolo: 1076519
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Petit Manseng
Bianco Lazio IGT
Casale del Giglio

Origine: Italia
Valutazioni: Concours Mondial Bruxelles Gold, Luca Maroni

93/100, Mundus Vini Silver, Score 17.5/20,
Berliner Wein Trophy Gold

Varietà d'uva: 100% Petit Manseng
Maturità: Jetzt trinkreif
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: im Stahltank
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

