
2017 Chambolle-Musigny AOC

Vieilles Vignes, Hubert Lignier

Winzige Menge – feinster Wein

Descrizione del vino:
Gerade mal 5 Fässer keltert Hubert Lignier jedes Jahr von diesem herausragenden Wein. Die
Rebstöcke sind 50 Jahre alt und bringen einen feingliedrigen und aromatischen Pinot Noir
hervor, der sich schon in seiner Jugend angenehm zugänglich zeigt.
Abbinamenti:
Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Francia
Regione: Borgogna
Sottoregione: Côte de Nuits
Produttore: Domaine Lucie & Auguste Lignier
Valutazioni:
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Numero di articolo: 1083217
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chambolle-Musigny AOC
Vieilles Vignes
Hubert Lignier

Origine: Francia
Valutazioni:
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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