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2019 Soave DOC

Oasi San Giacomo, Allegrini

Ein Traum fir warme Sommerabende

Descrizione del vino:

Weine aus Soave sind in der letzten Zeit etwas in Vergessenheit geraten, was besonders
schade ist, denn es sind wahre Entdeckungen zu unschlagbaren Preisen. Der Soave von
Allegrini ist ein fruchtbetonter, lebendiger, konzentrierter Weisswein, der bei aller Substanz
seine Leichtigkeit bewahrt. Ein echter Sommerwein, der Grilliertes und Meeresfriichte
vorzuglich begleitet.

Nota di degustazione:

Hellgelbe Farbe, griinliche Reflexe. Ein subtil komponiertes Nasenbild mit Nuancen nach
Mirabellen, Jasminbliten und Mandelbliten, auch etwas Orangenzeste. Am Gaumen zeigt
sich ein fulminantes, fruchtiges Aroma, nun auch zitrische Noten und Stachelbeeren, sehr
ausgeglichen und dicht; florale Akzente im mittellangen Finish, das durch die Chardonnay-
Zugabe eine gute Fille zeigt.

Abbinamenti:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemdiseterrinen, vegetarischer Kiiche,
gedampften Susswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Késegerichten sowie Frisch- und Hartkéasen.

Consigli per il consumo:

Gekdihlt bei 8-10 Grad servieren

Paese d'origine: Italia

Regione: Veneto

Sottoregione: Soave

Produttore: Allegrini

Valutazioni: Score 17.5/20
Vinificazione: 6 Monate im Stahltank
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0%

Maturita: Jetzt trinkreif

Varieta d'uva:
Numero di articolo:

80% Garganega, 20% Chardonnay
1078619

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar

Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Soave DOC

Oasi San Giacomo

Allegrini

Origine: Italia

Valutazioni: Score 17.5/20

Varietd d'uva: 80% Garganega, 20% Chardonnay
Maturita: Jetzt trinkreif

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 6 Monate im Stahltank
Gradazione 13.0%

alcolica:

Servizio: Gekiihlt bei 8-10 Grad servieren
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