
2019 Chardonnay

Napa Valley, The Hess Collection Winery, Hess Family Estates

Il fiore all'occhiello della cuvée Collection

Descrizione del vino:
La figlia di Donald Hess, Sabrina, e suo marito Timothy Persson hanno recentemente assunto
la gestione della tenuta e della collezione d'arte di famiglia. La generazione più giovane, pur
rimanendo fedele alle tradizioni del tempo, apporta idee nuove e si sforza di promuovere
l'innovazione e la modernizzazione. L'implementazione di pratiche sostenibili in tutto il
processo di produzione è una delle loro principali priorità. Lo Chardonnay della gamma Hess
Collection proviene da un'unica parcella e seduce con i suoi fini aromi di vaniglia tipici del
vitigno. Delizioso!
Nota di degustazione:
Giallo brillante. Bouquet intenso di fiori di albicocca e gelatina di mele cotogne, con mandorle
bianche e composta di kumquat al retrogusto. Al palato, il vino è potente, con una
consistenza cremosa, un estratto meravigliosamente ricco e una freschezza rilassante, il tutto
in perfetto equilibrio. Nel finale aromatico, che si attenua delicatamente, si trovano pere
mature, primula, mineralità di supporto e note di carambola combinate con una seducente
nota tostata di barrique.
Abbinamenti:
Antipasti raffinati, cocktail di gamberi, vitello tonnato, pasta alla carbonara, lasagne, pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Consigli per il consumo:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese d'origine: US
Regione: Californie
Sottoregione: North Coast
Produttore: Hess Collection Winery
Valutazioni: Score 18/20
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: fino a 2026
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 0553619
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay
Napa Valley
The Hess Collection Winery
Hess Family Estates

Origine: US
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Maturità: fino a 2026
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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