
2018 Angelo Primo

Nero di Troia Puglia IGP, Cantine Paradiso

Fruchtiger Charmeur aus Apulien

Descrizione del vino:
Auf dem ältesten Weinberg der Familie Paradiso wachsen seit über 30 Jahren Rebstöcke der
Traubensorte Nero di Troia. Die kleinen Erträge werden sorgsam gelesen und zum
reinsortigen Angelo Primo gekeltert. Nach einem Jahr in der Barrique begeistert er uns nicht
nur mit seiner bezaubernden Frucht und verschwenderischen Fülle, sondern auch mit einer
verführerisch samtigen Textur.
Nota di degustazione:
Konzentriertes Purpurrot, granatfarbene Akzente. Eine südländisch temperamentvolle Nase,
die Anflüge von Pflaumen, Himbeeren, aber auch ätherischen Noten und etwas Tabak zeigt,
schliesslich ein Hauch Vanille. Ein Gaumenbild, das sich rasch breit macht: die Aromen der
Nase bestätigen sich im Wesentlichen, nun auch schokoladige Noten und etwas Malz, runde
Tannine; druckvoll und intensiv im Abgang, zeigt Potenzial.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Italia
Regione: Puglia
Produttore: Cantine Paradiso
Valutazioni: Luca Maroni 94/100, Score 18.5/20, Berliner Wein Trophy Gold
Vinificazione: 14 Monate im Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
Maturità: Jetzt bis 2027
Varietà d'uva: 100% Nero di Troia
Numero di articolo: 1044918
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Angelo Primo
Nero di Troia Puglia IGP
Cantine Paradiso

Origine: Italia
Valutazioni: Luca Maroni 94/100, Score 18.5/20, Berliner

Wein Trophy Gold
Varietà d'uva: 100% Nero di Troia
Maturità: Jetzt bis 2027
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 14 Monate im Barrique
Gradazione
alcolica:

15.0 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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