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2018 Rustenberg Gold

Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

Miscela raffinata da Simon e Murray Barlow

Descrizione del vino:

La famosa tenuta produce il Rustenberg Gold dall'inizio degli anni Ottanta. La rigorosa
selezione delle uve, raccolte a mano, riflette la passione della famiglia Barlow. Il blend
combina il fruttato del Syrah e del Grenache con la struttura e la potenza del Cabernet
Sauvignon. Infine, viene invecchiato per 20 mesi in botti di rovere francese e americano.
Nota di degustazione:

Viola intenso, rubino sul disco. Un delicato tocco di violetta impreziosisce il bouquet
gastronomico di more, gelatina di mirtilli e dragoncello, con note di tartufo al cioccolato
fondente e pepe nero di montagna. Il palato & elegante, con tannini maturi e una consistenza
leggermente friabile. Il corpo medio € meravigliosamente morbido e incredibilmente
seducente. Finale teso di bacche blu, tabacco brasiliano, timo secco e ginepro.
Abbinamenti:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: ZA

Regione: Stellenbosch

Produttore: Rustenberg

Valutazioni: Score 18.5/20

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0 %

Maturita: fino a 2029

Varieta d'uva: 89% Shiraz, 9% Grenache, 2% Cabernet Sauvignon
Numero di articolo: 0917418
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Rustenberg Gold
Stellenbosch WO
Rustenberg Wines
Origine: ZA
Valutazioni: Score 18.5/20
Varieta d'uva: 89% Shiraz, 9% Grenache, 2% Cabernet
Sauvignon
Maturita: fino a 2029
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 24 Mesi in Barrique
Gradazione 14.0%
alcolica:
Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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