
2019 Le Volte

Toscana IGT, Ornellaia

Der bei allen beliebte Essensbegleiter vonOrnellaia

Descrizione del vino:
Le Volte dell’Ornellaia kombiniert die mediterrane Ausdruckskraft von opulenter,
grosszügiger Fülle mit Struktur und Komplexität. Der zugängliche Stil von Le Volte
dell’Ornellaia spiegelt die Philosophie und das Savoir-Faire von Ornellaia wieder.
Hauptbestandteil dieser gelungenen Cuvée ist die Merlot-Traube, ergänzt wird der Wein
durch einen sehr kleinen Anteil weiterer Rebsorten. Welche das genau sind, darüber hüllt sich
das Weingut in Schweigen.
Nota di degustazione:
Rubinfarben, granatrote Nuancen. Kirschen und Himbeeren in der wohlduftenden Nase, auch
einige Röstaromen nach geröstetem Brot und Caramel. Am Gaumen zeigt sich eine
fantastische Samtigkeit und Eleganz, wiederum rotbeerige Aromen, auch Caramel und
Milchschokolade, ein Hauch Thymian; aromatisch intensiv bleibend und von reifen
Gerbstoffen unterlegt, erstaunlich langes Finale.
Abbinamenti:
Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Consigli per il consumo:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Paese d'origine: Italia
Regione: Toscana
Sottoregione: Divers Toscane
Produttore: Ornellaia
Valutazioni: Antonio Galloni 91/100, Decanter 91/100, Score 18/20
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.5 %
Maturità: Jetzt bis 2028
Varietà d'uva: Merlot
Numero di articolo: 0179719
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Le Volte
Toscana IGT
Ornellaia

Origine: Italia
Valutazioni: Antonio Galloni 91/100, Decanter 91/100, Score

18/20
Varietà d'uva: Merlot
Maturità: Jetzt bis 2028
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione
alcolica:

13.5 %

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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