
2018 Zinfandel

California, Rombauer Vineyards

L'arma segreta dei vitigni ancestrali di Zinfandel

Descrizione del vino:
Prodotto in un vigneto di famiglia dove alcune viti hanno cento anni. Il puro splendore del
tipico Zinfandel californiano.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare una bistecca T-bone, un carré d'agnello, un hamburger di manzo
Wayu, costine o filet mignon, è altrettanto delizioso con formaggi ben fatti e tagli brasati.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: US
Regione: Californie
Produttore: Rombauer Vineyards
Valutazioni: Jeb Dunnuck 91/100
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.9 %
Varietà d'uva: 93% Zinfandel, 7% Petite Sirah
Numero di articolo: 0839318
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Zinfandel
California
Rombauer Vineyards

Origine: US
Valutazioni: Jeb Dunnuck 91/100
Varietà d'uva: 93% Zinfandel, 7% Petite Sirah
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 16 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.9 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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