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2019 Don Sebastian DS
Rioja DOCa, Unién Viti-Vinicola
Una rarita della Rioja

Descrizione del vino:

Il 40° anniversario della collaborazione tra la famiglia Forner, originaria della regione di
Bordeaux, e il famoso enologo Michel Rolland viene celebrato con un vino d'autore. Prodotto
esclusivamente con le migliori uve, rigorosamente raccolte a mano da basse rese, e poi
maturato in botti nuove, questo vino porta l'innegabile firma di Michel Rolland.

Nota di degustazione:

Porpora intenso con centro nero-violaceo. Una nota di eucalipto arricchisce il bouquet
espressivo di bacche scure e cioccolato amaro. Al palato e straordinariamente potente e
concentrato, con una finezza sorprendente e una magnifica freschezza. Aromi di bacche
scure, datteri secchi e pane alla frutta tostato lasciano il posto a note di cocco tritato e
delicate spezie esotiche. Con il suo frutto succoso e i suoi tannini leggermente granulosi, &€ un
accompagnamento ideale per i piatti in salsa.

Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: ES

Regione: Rioja

Produttore: Don Sebastian

Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 19/20
Vinificazione: 15 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0 %

Maturita: fino a 2038

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Numero di articolo: 0633719
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Don Sebastian DS

Rioja DOCa

Unién Viti-Vinicola

Origine: ES

Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 19/20

Varietd d'uva: 100% Tempranillo

Maturita: fino a 2038

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 15 Mesi in Barrique

Gradazione 14.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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