SANCERRE

LE NQDE BOURGEO!S

B

HENRI BOURGEQIS

o Nr
MOVENPICK

VINS

2015 Le MD de Bourgeois

Sancerre AOC, Henri Bourgeois

Da uno dei migliori terroir di Sancerre

Beschreibung:

Le uve di questo Sancerre di alta gamma provengono da un pendio molto ripido a sud e sud-
ovest di Chavignol, dove il terreno é caratterizzato da conchiglie fossili e argilla. Questo terroir
conferisce a questo espressivo Sauvignon Blanc una grande profondita aromatica e una
spiccata personalita minerale. Grazie al periodo di maturazione particolarmente lungo, questo
eccezionale vino bianco guadagna enormemente in rotondita, pienezza e complessita.
Degustationsnotiz:

Un impressionante giallo dorato con riflessi verdi. Il naso € gia di gran classe, con note di
delicata frutta tropicale, agrumi e spezie molto minerali. Concentrazione, ricchezza e
pienezza impressionanti al palato. | migliori terroir di Chavignol ("Monts Damnés")
conferiscono al frutto grande mineralita e potenza. Si tratta di un vino espressivo e fresco,
perfetto per essere bevuto subito, ma che ha anche un grande potenziale di invecchiamento.
Passt zu:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in camicia,
specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi, formaggi freschi e
duri.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Herkunftsland: FR

Region: Loira

Produzent: Henri Bourgeois

Bewertung(en): Wine Enthusiast 93/100

Ausbau: 56 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Weinbau: Tradizionale

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: fino a 2034

Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc
Artikelnummer: 1134215
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Le MD de Bourgeois
Sancerre AOC
Henri Bourgeois

Herkunft: FR

Bewertung(en): Wine Enthusiast 93/100
Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc
Trinkreife: fino a 2034

Weinbau: Tradizionale

Ausbau: 56 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Alkoholgehalt: 135%

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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