MOVENPICK

VINS

2014 Rasteau AOP Vieilles Vignes

Tardieu-Laurent

Die Kraft alter Reben

Descrizione del vino:

Der Wein ist komplex, kraftvoll mit einer lebhaften Himbeerfrucht und einer Note nach den
Kréutern der Provence. Ein lagerfahiger Wein, falls sie ihm widerstehen kénnen.

Nota di degustazione:

Tiefes Purpurrot, duftet und schmeckt nach schwarzen Johannisbeeren, Cassis, Zwetschgen,
dazu eine atherische Wirze mit etwas Lakritze. Am Gaumen mit schéner Extrakstif3e, viel
Fruchtdruck, Reichhaltigkeit bei moderater und samtiger Saure. Ein Wein, der einfach nur
Spal bereitet - und das auf hohem Nievau. Sehr schon die angerdsteten Gewiirz und
Schokolade, die zusammen mit der Frucht eine einmalige Trinkigkeit hervorbringt, der man
kaum widerstehen kann und méchte.

Abbinamenti:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewlrztem Fisch, Beeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkéase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

FAMILLE TARDIEL Consigli per il consumo:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Paese d'origine: Francia
Regione: Rodano
_ Sottoregione: Valle del Rodano meridionale
RASTEAU Produttore: Tardieu-Laurent
Wi /K M-/m, Vg!utazmm: Park.er. 88-91/100
: : Viticoltura: Tradizionale
"ARDIEU « LAURENT Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturita: Jetzt bis 2024
Varieta d'uva: 70% Grenache Noir, 25% Syrah, 5% Mourvédre
Numero di articolo: 0213714
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Rasteau AOP Vieilles Vignes
Tardieu-Laurent
Origine: Francia
Valutazioni: Parker 88-91/100
Varieta d'uva: 70% Grenache Noir, 25% Syrah, 5% Mourvedre
Maturita: Jetzt bis 2024
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione 145 %
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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