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2009 Chateau Preuillac

Cru Bourgeois, Médoc AOC

Vom Top-Onologen Stéphane Derenoncourt

Descrizione del vino:

Das Jahr 2009 gehort im Bordeaux zu den besten Jahrgangen. Dieser Cru Bourgeois
Uberzeugt mit beeindruckender Balance zwischen Trinkgenuss und Lagerpotenzial.

Nota di degustazione:

Sattes Purpur-Granat. Warmes, dichtes Bouquet nach eingelegten Damassinen-Pflaumen
und Schattenmorellen, dahinter Lacknoten und Holundergelée. Fiilliger Gaumen mit
schokoladigem Extrakt und Black Currant im Finale; die Gerbstoffe sind bereits rund und der
Wein macht enorm Spass.

Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Paese d'origine: Francia

Regione: Bordeaux
Sottoregione: Médoc

Produttore:

Valutazioni: Parker 90/100
Vinificazione: 14 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %

Maturita: Jetzt bis 2026
Varieta d'uva: 67% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 3% Cabernet Franc
Numero di articolo: 0812409
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chateau Preuillac
Cru Bourgeois
Médoc AOC
Origine: Francia
Valutazioni: Parker 90/100
Varieta d'uva: 67% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 3%
Cabernet Franc
Maturita: Jetzt bis 2026
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 14 Monate in Barrique
Gradazione 14.0 %
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kbnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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