
2019 Cabernet Sauvignon

Napa Valley, Robert Mondavi Winery

Il biglietto da visita di Mondavi

Descrizione del vino:
\"Quando ho attraversato To Kalon, contemplando i suoi paesaggi e i suoi vigneti e
respirando la ricchezza del suolo, ho capito che si trattava di un luogo magico. C'era qualcosa
di indefinibile, quasi mistico\". \"Robert Mondavi aveva ragione, perché questo vigneto, oggi
considerato uno dei più belli del mondo, offre le condizioni perfette per produrre vini
carismatici come questo emblematico Cabernet. Non perdete questa offerta unica.
Nota di degustazione:
Rosso cremisi saturo, centro opaco. Denso bouquet di more e ribes appena colti, con note di
liquirizia, tartufo al cioccolato e legni pregiati. Finale lungo e concentrato con aromi di frutti blu
e neri, dragoncello e pepe nero delle montagne della Tasmania.
Abbinamenti:
Un accompagnamento delizioso per piatti a base di pesce, pesce alla griglia, patate al forno,
cucina Tex-Mex e hamburger.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese d'origine: US
Regione: Californie
Sottoregione: North Coast
Produttore: Mondavi
Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 18.5/20, Jeb Dunnuck 92/100
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 15.0 %
Maturità: fino a 2038
Varietà d'uva: 87% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot, 4% Petit Verdot, 3%

Cabernet Franc, 1% Malbec
Numero di articolo: 0348919
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Robert Mondavi Winery

Origine: US
Valutazioni: James Suckling 92/100, Score 18.5/20, Jeb

Dunnuck 92/100
Varietà d'uva: 87% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot, 4% Petit

Verdot, 3% Cabernet Franc, 1% Malbec
Maturità: fino a 2038
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
Gradazione
alcolica:

15.0 %

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve
essere decantato.
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