
2019 Scout's Honor

Napa Valley, Venge Vineyards

Un confortante californiano

Descrizione del vino:
La famiglia Venge è uno dei pionieri del vino in California. Kirk Venge gestisce l'azienda e
produce vini sempre splendidi, anno dopo anno. Uno dei più sontuosi è lo Scout's Honor,
ottenuto dalle migliori parcelle soleggiate vicino a Calistoga, la regione più calda della Napa
Valley. Questo vino rosso corposo, tenero e intensamente fruttato, con un'alta percentuale di
Zinfandel da vecchie vigne, è l'accompagnamento perfetto per le carni alla griglia.
Nota di degustazione:
Porpora intenso, centro opaco, disco rubino tenue. Bouquet inebriante di prugne mature con
cannella, liquirizia e tabacco brasiliano. Al secondo naso, rose baccarat, tartufi di cioccolato
fondente e gelatina di sambuco. Il palato è ricco, con una consistenza cremosa, una pienezza
seducente e un corpo potente. Esplosione di bacche blu e dragoncello nel lungo finale
aromatico di sublime astringenza.
Abbinamenti:
Ideale per accompagnare una bistecca T-bone, un carré d'agnello, un hamburger di manzo
Wayu, costine o filet mignon, è altrettanto delizioso con formaggi ben fatti e tagli brasati.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: US
Regione: Californie
Sottoregione: North Coast
Produttore: Venge
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 14 Mesi in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 16.5 %
Maturità: fino a 2033
Varietà d'uva: 63% Zinfandel, 16% Charbono (Bonarda), 12% Petite Sirah, 9%

Syrah
Numero di articolo: 0719319
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
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Origine: US
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Varietà d'uva: 63% Zinfandel, 16% Charbono (Bonarda), 12%
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Maturità: fino a 2033
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Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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