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2018 Shiraz Selkirk

Langhorne Creek, Bremerton Wines

Un piacevole Shiraz di Rebecca Willson

Descrizione del vino:
La tenuta di Langhorne Creek, nel sud del Paese vicino ad Adelcde, é stata premiata con il
massimo punteggio di cinque stelle da James Halliday. Per il papa del vino australiano,
Rebecca Willson & una vera artista nel suo approccio al piu popolare dei vitigni locali. Un vino
per ogni occasione a un prezzo irresistibile.
Nota di degustazione:

_L Porpora scuro e profondo. Il naso e gia molto seducente, con note aperte e ricche di more,
BREMERTOQy violette e ciliegie stufate, con sentori di spezie tipiche. Il piacere e garantito al palato, con

£5T? 1988 frutta a bacca nera pura, dolce e matura, acidita sottile e setosa, aromi di cioccolato fondente
e deliziose note tostate di botti di legno.
Abbinamenti:
Si consiglia di abbinare questo vino a formaggi corposi, arrosti di manzo, piatti alla griglia e
agnello in tutte le sue forme. Lo si apprezzera anche con selvaggina e brasati.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: AU
SELKIRK Regione: Australia Meridionale
SHIRAZ Sottoregione: Torrente Langhorne
Produttore: Bremerton
A ) Valutazioni: James Suckling 89/100
REBECCA WILLSON Vinificazione: 18 Mesi in Barrique
LANGHORNE CREEK Viticoltura: Tradizionale
AReaOr AUSERALIA Gradazione alcolica: 145 %
Maturita: fino a 2030
Varieta d'uva: 100% Shiraz
Numero di articolo: 0269818
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Shiraz Selkirk

Langhorne Creek

Bremerton Wines

Origine: AU

Valutazioni: James Suckling 89/100

Varietd d'uva: 100% Shiraz

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 18 Mesi in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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