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2019 John X Merriman

Simonsberg-Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

RosTEN | Il pubblico preferito a Stellenbosch

Descrizione del vino:

Un vino cremoso come John X Merriman rende ogni festa di famiglia un ricordo unico.
Merriman fu l'ultimo Primo Ministro dell'ex Colonia del Capo, oggi Sudafrica. Acquisto la
proprieta nel XIX secolo e la trasformo in uno dei migliori indirizzi del Paese. La pittoresca
tenuta & oggi gestita da Simon Barlow e da suo figlio Murray.

Nota di degustazione:

Rosso granato, si schiarisce al palato. Bouquet complesso con note di ribes nero, amarena e
pastiglie di cioccolato, con sentori di tabacco brasiliano, legno esotico e gelatina di sambuco.
Al palato & potente e morbido, con un estratto maturo, € un vino robusto e complesso di
grande eleganza. Finale concentrato con aromi di bacche scure, scatola di sigari e ginepro.
Abbinamenti:

Si abbina magnificamente a carni e verdure grigliate e alla brace, cosce di pollo, gazzella e
gnocchi di carne. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: ZA
R Regione: Stellenbosch
- : Produttore: Rustenberg
RUSTENBE Valutazioni: Tim Atkin 93/100, Decanter 91/100, James Suckling 92/100,
Sollondesch Score 18.5/20
’ﬁé”‘ & AMerrimmn Vinificazione: 20 Mesi in Barrique
B Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0%
Maturita: fino a 2032
Varieta d'uva: 43.5% Merlot, 41% Cabernet Sauvignon, 8% Malbec, 7.5% Petit
Verdot
Numero di articolo: 0198119
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
John X Merriman
Simonsberg-Stellenbosch WO
Rustenberg Wines
Origine: ZA
Valutazioni: Tim Atkin 93/100, Decanter 91/100, James
Suckling 92/100, Score 18.5/20
Varieta d'uva: 43.5% Merlot, 41% Cabernet Sauvignon, 8%
Malbec, 7.5% Petit Verdot
Maturita: fino a 2032
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 20 Mesi in Barrique
Gradazione 14.0 %
alcolica:
Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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