
2015 Chardonnay Finca Los Nobles

Mendoza, Luigi Bosca

Los Nobles – nomen est omen

Descrizione del vino:
Jede Flasche des begehrten Chardonnays wird einzeln in Seidenpapier gewickelt – das
verleiht dem Wein zusätzlich äusserliche Eleganz. Luigi Bosca blickt auf eine mehr als
100-jährige Geschichte zurück und ist bis heute im Besitz der Familie Arizu. Sie waren auch
mit die Ersten in Argentinien, die ihre Premium- Weine exportierten. Mittlerweile ist bereits die
vierte Generation erfolgreich im Familienunternehmen integriert. Los Nobles ist ein vielseitiger
Essensbegleiter, facettenreich mit konzentrierten Röstaromen.
Nota di degustazione:
Strahlend goldgelbe Farbe. Eine fein abgestimmte Nase nach gelber Steinfrucht und Williams-
Birnen, reifen Aprikosen und tropischen Früchten wie Mango, sanft ergänzt durch vanilleartige
Noten, auch Blütenhonig. Ein Gaumenbild zum Eintauchen: nebst wiederum deutlich
exotischen Noten nun auch Agrumen und Brioche-Noten, sehr voluminös und crèmig; die
passende Frischenote rundet das Gesamtbild aufs Schönste ab; intensiv bleibend bis ins
lange, Potenzial zeigende Finale.
Abbinamenti:
Eignet sich besonders gut zu hellem Fleisch wie Geflügel, zu Jakobsmuscheln und
überbackenem Fisch. Ebenfalls hervorragend zu Weichkäse und Lachs.
Consigli per il consumo:
Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
Paese d'origine: Argentina
Regione: Mendoza
Produttore: Luigi Bosca
Valutazioni: Descorchados 93/100, Score 18.5/20
Vinificazione: 8 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 13.0 %
Maturità: Jetzt bis 2022
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero di articolo: 0807215
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Finca Los Nobles
Mendoza
Luigi Bosca

Origine: Argentina
Valutazioni: Descorchados 93/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Maturità: Jetzt bis 2022
Viticoltura: Tradizionale
Vinificazione: 8 Monate in Barrique
Gradazione
alcolica:

13.0 %

Servizio: Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
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