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2014 Torre Albéniz Reserva

Ribera del Duero DO, Bodegas Pefialba Lopez (Bio)

Vecchi vitigni e nuovo spirito

Descrizione del vino:
Ricardo Pefalba ha rilevato la Bodega del padre, una delle piu antiche della regione, nel
2005 e ha rapidamente reso Torre Albéniz un vino emblematico della regione. Questo grazie
alla conversione a metodi di viticoltura biologica e a una rigorosa selezione delle uve migliori.
Nota di degustazione:

Colore granato-violaceo molto denso con riflessi rosso rubino. Bouquet complesso con
—_— — sentori di marasca, pastiglie di cioccolato e more, seguiti da marcate note minerali,
A dragoncello, liquirizia, ginepro e tabacco profumato. Il palato & potente e inebriante, con
piacevoli aromi di marasca, tannini maturi ancora un po’ ruvidi nel palato medio di totale
pienezza, con sfumature di piccoli frutti neri. Noci, damassin e pastiglie di cioccolato
accompagnano il finale lungo e persistente. Grande potenziale di invecchiamento per questa
Ribera del Duero di perfezione.
Abbinamenti:
E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.
Consigli per il consumo:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: ES
Regione: Ribera del Duero

T Produttore: Torremilanos

D D Dy T Valutazioni: Score 19/20

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 14.5%
Maturita: fino a 2030
Varieta d'uva: 97% Tempranillo, 2% Albillo, 1% Garnacha
Numero di articolo: 0694814
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Torre Albéniz Reserva

Ribera del Duero DO

Bodegas Pefalba Lopez (Bio)

Origine: ES

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 97% Tempranillo, 2% Albillo, 1% Garnacha

Maturita: fino a 2030

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 24 Mesi in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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