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2018 The Puzzle

Napa Valley, Newton Vineyard

Newton ha messo in risalto la grande arte dell'assemblaggio

Descrizione del vino:

\"The Puzzle\" & un affascinante taglio bordolese ottenuto da uve Cabernet Sauvignon
perfettamente mature provenienti dalle migliori parcelle di Spring Mountain. Un vino rosso
californiano di alta gamma, di grande potenza ed eleganza, che esprime in modo sublime la
diversita dei terreni e delle esposizioni di questo terroir.

Nota di degustazione:

Bouquet complesso di ribes nero, liquirizia e Earl Grey freddo, seguito da fiori di ibisco e pepe
nero della Tasmania. Palato elegante con tannini stretti, struttura leggermente friabile,
estratto pungente e granuloso, corpo medio. Delicate note di cuoio impreziosiscono il finale
lungo e compatto con aromi di ribes nero, prugne e olive nere.

Abbinamenti:

Ideale per accompagnare una bistecca T-bone, un carré d'agnello, un hamburger di manzo
Wayu, costine o filet mignon, & altrettanto delizioso con formaggi ben fatti e tagli brasati.
Consigli per il consumo:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

Paese d'origine: Stati Uniti

Regione: Californie

Sottoregione: North Coast

Produttore: Newton

Valutazioni: James Suckling 95/100

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.0%

Maturita: fino a 2035

Varieta d'uva: 77% Cabernet Sauvignon, 11% Cabernet Franc, 8% Merlot, 2%
Malbec, 2% Petit Verdot

Numero di articolo: 0587718
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

The Puzzle

Napa Valley

Newton Vineyard

Origine: Stati Uniti

Valutazioni: James Suckling 95/100

Varieta d'uva: 77% Cabernet Sauvignon, 11% Cabernet Franc,

8% Merlot, 2% Malbec, 2% Petit Verdot

Maturita: fino a 2035

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Gradazione 14.0%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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