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2010 Macan

Rioja DOCa, Bodegas BR & VS, Benjamin de Rothschild Vega Sicilia

Teamwork von Rothschild und Vega Sicilia

Descrizione del vino:

Vor mehr als zehn Jahren begann die legendére Zusammenarbeit zwischen der Familie
Rothschild und Pablo Alvarez, dem Inhaber des Weinguts Vega Sicilia. Das Resultat der
Verbindung ist ein moderner, ausdrucksstarker und wegweisender Rioja.

Nota di degustazione:

Undurchlassiges Purpur-Schwarz. Dunkel gertsteter Kaffee und Brombeergelee in der
tiefgriindigen Nase, viel schwarze Frucht und faszinierende Mineralik, auch Lakritze und
schwarze Schokolade, enorm konzentriert. Einzigartiger Gaumendruck und
verschwenderische Fruchtintensitat, sisse Blaubeeren und schwarzer Holunder, in der
malzigen Mitte auch Pralinen und Brombeeren, mineralisch-komplex und desserthaft-siss
zugleich, von allem viel und auf h6chstem Niveau balanciert, unvergessliche Tiefe bis ins
minutenlang nachklingende Finale. Ribera-Fille und Rioja-Eleganz perfekt vereint.
Abbinamenti:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: Spagna

Regione: Rioja

Produttore: Macén - Vega Sicilia
Valutazioni: Score 19/20
Vinificazione: 16 Monate in Barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 145 %

Maturita: Jetzt bis 2026
Varieta d'uva: 100% Tempranillo
Numero di articolo: 0773910
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Macan

Rioja DOCa

Bodegas BR & VS

Benjamin de Rothschild Vega Sicilia

Origine: Spagna

Valutazioni: Score 19/20

Varietad d'uva: 100% Tempranillo

Maturita: Jetzt bis 2026

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 16 Monate in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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