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2021 Chateau Lafite Rothschild

ler Cru Classé, Pauillac AOC

Ein magischer Lafite

Descrizione del vino:

Das Pauillac-Chateau Lafite-Rothschild z&hlt zweifellos zu den berihmtesten Weingltern der
Welt. Nicht umsonst wurde das Gut bei der Klassifizierung im Jahre 1855 als eines von
damals nur vier mit der Auszeichnung ,Premier Cru“ geadelt. Fir die exzellente Qualitat gibt
es mehrere Griinde: Ein Geheimnis liegt in der Beschaffenheit der Boden, denn die
Rebflachen von Chéateau Lafite Rothschild liegen auf einer bis zu 30 Meter hohen Kuppe,
deren gut durchlassige Kiesauflage auf einem méachtigen Kalksockel ruht. Auf diesem Boden
gedeiht vor allem die Rebsorte Cabernet Sauvignon vorziglich, mit der mehr als siebzig
Prozent der Weinberge bestockt sind. Aufgrund des kargen Untergrunds sind nicht nur die
Ertréage auf naturliche Weise begrenzt, der Kies speichert auch die Warme sehr gut und
unterstitzt dadurch den Reifeverlauf der Rebsorte. Daneben spielen aber auch das hohe
Durchschnittsalter der Rebstdcke, niedrige Ertradge sowie die strenge Selektion des Leseguts
eine wichtige Rolle. Nur das Beste ist hier gut genug — nach der Garung wird jedes einzelne
Fass verkostet und nur die vorziglichsten davon werden fiir den Grand Vin verwendet.

Nota di degustazione:

Verfihrerisches Parfim nach Griotte und Waldhimbeeren, Iris-Duft, helles Graphit, erkalteter
Earl Grey-Tee. Am subtilen Gaumen mit einer Textur wie Samt und Seide, salzigem Extrakt,
engmaschigem Tanningerist, ein perfekt geformtem Kérper wie Michelangelos David.
Avristokratisch, elegant und sharp, erinnert an '86 oder '88, mit sehr langem nachhallenden
Finale, ganz nah an der Hochstnote und damit der beste Wein aus Pauillac!

Abbinamenti:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Consigli per il consumo:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Paese d'origine: FR

Regione: Bordeaux

Sottoregione: Pauillac

Produttore: Chéateau Lafite Rothschild

Valutazioni: James Suckling 97-98/100, Neal Martin 95-97/100, Parker

95-97/100, WeinWisser 19,5/20, Antonio Galloni 95-97/100,
Jean-Marc Quarin 97/100

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 125 %

Maturita: 2030-2065

Varieta d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 3% Merlot, 1% Petit Verdot
Numero di articolo: 0461421
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105
Chéateau Lafite Rothschild
ler Cru Classé
Pauillac AOC
Origine: FR
Valutazioni: James Suckling 97-98/100, Neal Martin
95-97/100, Parker 95-97/100, WeinWisser
19,5/20, Antonio Galloni 95-97/100, Jean-Marc
Quarin 97/100
Varieta d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 3% Merlot, 1% Petit
Verdot
Maturita: 2030-2065
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione 12.5%
alcolica:
Servizio: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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