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2021 Vernaccia San Gimignano DOCG

Fattoria San Donato (Bio)

Il pit noto vino bianco toscano

Descrizione del vino:

Un classico bianco italiano di carattere. Prodotto da un'azienda a conduzione familiare che
punta su una qualita impeccabile e sull'agricoltura biologica.

Nota di degustazione:

Giallo medio con riflessi dorati. Al naso note delicate di mele estive succose, pera e fiori di
mandorlo, con un accenno di menta al limone. Bella concentrazione di aromi al palato, dove
frutta gialla e agrumi si fondono armoniosamente; aromi sorprendentemente densi e variegati,
che persistono fino al fresco finale.

Abbinamenti:

Si consiglia di abbinare questo vino a carni bianche, pesce e crostacei. Lo apprezzerete
anche con focacce, cheesecake, antipasti, spaghetti alle vongole e gnocchi al burro di salvia.
Consigli per il consumo:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

VERNACCIA Paese d'origine: IT
AN (JIMIGNANO ' Regione: Toscana
Sottoregione: San Giminiano
PR TA Produttore: San Donato
(;:AN' D J\l \W Valutazioni: Score 17.5/20
SAN GIMIGNANO TOSCANA Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Bio
Gradazione alcolica: 135%
Maturita: Al culmine
Varieta d'uva: 100% Vernaccia di San Gimigniano
Numero di articolo: 0867421
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Vernaccia San Gimignano DOCG
Fattoria San Donato (Bio)

Origine: IT

Valutazioni: Score 17.5/20

Varieta d'uva: 100% Vernaccia di San Gimignhiano
Maturita: Al culmine

Viticoltura: Bio

Vinificazione: 6 Mesi in In vasche d’acciaio inox
Gradazione 13.5%

alcolica:

Servizio: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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