
2021 Château La Mission Haut-Brion

Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Tra i migliori vini di Bordeaux, questo è quello con più carattere.

Nota di degustazione:
Bouquet complesso di bigarreau, ribes nero e legni esotici, seguito da petali di rosa essiccati
e leggero tabacco. Palato denso e impetuoso, consistenza cremosa, magnifica ricchezza di
estratti, corpo medio e snello. Astringenza farinosa nel finale concentrato, con aromi di ciliegie
selvatiche e succo di prugnola.
Abbinamenti:
Delizioso con brasati, entrecôte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. .
Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: FR
Regione: Bordeaux
Sottoregione: Graves/Pessac Léognan
Produttore: Château Mission Haut Brion
Valutazioni: Parker 95/100, WeinWisser 18.5/20, Antonio Galloni 92–94/100,

James Suckling 94–95/100, Neal Martin 93–95/100
Gradazione alcolica: 14.5 %
Maturità: 2028-2052
Numero di articolo: 0480021
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Château La Mission Haut-Brion
Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Origine: FR
Valutazioni: Parker 95/100, WeinWisser 18.5/20, Antonio

Galloni 92–94/100, James Suckling 94–95/100,
Neal Martin 93–95/100

Maturità: 2028-2052
Gradazione
alcolica:

14.5 %

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare
la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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