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2018 Vino Nobile

di Montepulciano DOCG, Le Caggiole, Azienda Agricola Poliziano

\"Questo vigneto ¢é il mio piu grande diamante\" - Dott. Carletti, proprietario della tenuta

Descrizione del vino:
Federico Carletti ha impressionato Robert Parker con la prima annata della sua parcella di
Caggiole. Le uve di questo elegante e pregiato Vino Nobile sono coltivate nelle immediate
vicinanze dell'’Asinone. In quantita molto limitata!
Nota di degustazione:
Rosso rubino con riflessi granati. Naso complesso e molto elegante, caratterizzato da frutta
rossa, con note equilibrate di tostatura, marasche e lamponi, cioccolato al latte e vaniglia, e
_ un accenno di timo e verbena. Al palato, vellutato e intenso, questo Vino Nobile mostra
= rotondita e calore, con tannini maturi a sostenerli. Un finale molto lungo che promette un
N notevole potenziale di invecchiamento.
Abbinamenti:

\],O - Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o

: semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
facilmente a una cucina piu speziata.
Consigli per il consumo:

[ aagiole Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un‘ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.
Paese d'origine: IT

NS/ Regione: Toscana
Poriziano Sottoregione: Montepulciano
Produttore: Poliziano
Valutazioni: Doctor Wine 95/100, James Suckling 94/100, Score 19/20, Wine
Spectator 93/100

Gradazione alcolica: 145 %
Maturita: fino a 2035
Varieta d'uva: 100% Sangiovese
Numero di articolo: 0928918
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Vino Nobile

di Montepulciano DOCG

Le Caggiole

Azienda Agricola Poliziano

Origine: IT

Valutazioni: Doctor Wine 95/100, James Suckling 94/100,

Score 19/20, Wine Spectator 93/100

Varieta d'uva: 100% Sangiovese

Maturita: fino a 2035

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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