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2020 Killer Drop

California, 689 Cellars

Una scarica di adrenalina dalla California

Descrizione del vino:

Killer Drop assembla uve provenienti dalle piu famose denominazioni della California
settentrionale: Napa Valley, Sonoma, Sierra Foothills, Lodi e Mendocino. | loro caratteri
fruttati molto diversi producono un vino particolarmente espressivo, molto complesso e
perfettamente equilibrato. L'etichetta & inequivocabile: questo vino & opera di una nuova
generazione di viticoltori. A un prezzo cosi irresistibile, vi consigliamo di approfittare di questa
occasione per rifornire la vostra cantina.

Nota di degustazione:

Colore granato intenso, saturo al centro, con delicati riflessi rubino. Incantevole bouquet di
composta calda di prugne, café au lait e marmellata di more, con note di violette profumate,
liquirizia e praline di torrone. Il palato potente rivela una dolcezza da pan di zenzero gourmet
e una consistenza setosa, simile al cacao. Aromi di gelatina di mirtilli, tabacco da pipa
profumato e legno esotico accompagnano il finale infinito.

Abbinamenti:

Si abbina deliziosamente a piatti di surf & turf, pesce alla griglia, patate al forno e cucina Tex-
Mex, oltre che agli hamburger. .

Consigli per il consumo:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese d'origine: us

Regione: Californie

Produttore: Six Eight Nine Cellars

Valutazioni: Score 18.5/20

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica: 14.5%

Maturita: fino a 2029

Varieta d'uva: 56% Grenache, 28% Syrah, 18% Petite Sirah
Numero di articolo: 0877420
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Killer Drop

California

689 Cellars

Origine: us

Valutazioni: Score 18.5/20

Varieta d'uva: 56% Grenache, 28% Syrah, 18% Petite Sirah

Maturita: fino a 2029

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 12 Mesi in Barrique

Gradazione 14.5%

alcolica:

Servizio: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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