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2019 Cabernet Sauvignon

Rutherford - Napa Valley, Inglenook Vineyards

Il leggendario Napa-Cab

Descrizione del vino:

Fondata nel 1879 da Gustave Niebaum, Inglenook & oggi il gioiello della corona di Napa della
famiglia Coppola. Le uve Cabernet, integrate da piccole quantita di Malbec, Merlot, Petit
Verdot e Cabernet Franc a seconda dell'annata, provengono da singoli vigneti della
denominazione premium di Rutherford. Un lungo periodo di maturazione in botti francesi
(50% nuove) assicura non solo la complessita aromatica, ma anche una perfetta raffinatezza
dei tannini e una grande eleganza al palato.

Abbinamenti:
Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
GLE No semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
. molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si adattano
/\ e _ facilmente a una cucina piu speziata.

Consigli per il consumo:
Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare
il vino e decidere se decantarlo.

e 5 Paese d'origine: Stati Uniti
RUTHERFORD, NAPA VALLEY Reglone Callfornle
5 Sottoregione: North Coast
[a]af‘rnm Smwigno Produttore: Inglenook
| Valutazioni: Score 19/20, Antonio Galloni 94/100, James Suckling 95/100
Vinificazione: 19 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica: 14.0 %
Varieta d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 4% Cabernet Franc
Numero di articolo: 1205819
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Inserto per clip portabottiglie
Dimensione: A7 74x105

Cabernet Sauvignon

Rutherford - Napa Valley

Inglenook Vineyards

Origine: Stati Uniti

Valutazioni: Score 19/20, Antonio Galloni 94/100, James

Suckling 95/100

Varieta d'uva: 96% Cabernet Sauvignon, 4% Cabernet Franc

Viticoltura: Tradizionale

Vinificazione: 19 Mesi in barrique

Gradazione 14.0 %

alcolica:

Servizio: Chambré tra 16 e 18 gradi. Consiglio: stappare

la bottiglia un'ora prima di servirla, assaggiare il
vino e decidere se decantarlo.
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